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ZASWIADCZENIE

Niniejszym potwierdza sie, ze Pan/Pani .../ ﬂgﬂﬂﬂf?"w”’ : t’}éstniczy#/a
w szkoleniu przeprowadzonym w dniu ..®¥4..6.2.7.%.. i zdat/a egzamin korcowy 7
wynikiem pozytywnym.

Temat szkolenia:

Szkolenie pracownikow z
Systemu HACCP - Bezpieczenstwo
Zywnosci w TESCO

Przedmiotem szkolenia byto zapoznanie uczestnikow z zasadami Dobrej Praktyki
Higienicznej i Produkcyjnej oraz uswiadomienie zagrozen bezpieczenstwa
Zywnosci.

Program ia obeimowat nast jace zagadnienia:

Jakosc produktu spozywczego,
System HACCP - definicja i historia,
Regulacje prawne dotyczace wdrazania systemu HACCP,
Nadzor nad bezpieczenstwem zywnosci w Polsce,
Punkty Krytyczne i Kontrolne - monitorowanie,
Rodzaje zagrozen,
GHP i GMP,
Mycie i dezynfekcija,
Zasady postepowania z wyrobami niezgodnymi i odpadami,
Strefy produktu surowego i gotowego do spozycia
Zakazenia krzyzowe
Identyfikacja i identyfikowalnosc,

- kancuch chiodniczy i ciepiny,
Kontrola jakosci,
Nadzér nad dokumentacjg i zapisami,

- Zasady nadzoru nad sprzetem kontrolno-pomiarowym.
Awaryjne Wycofanie Produktow - EPW - zasady postepowania z
produktem wycofanym
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